Restaurace U Mokrost

+ ;Zverinove hody-3;

7 "26.-28.11 a 3.-5.12 2010

Polévkx
031 BaZanti vyvar s masem a nhudlemi 35,-
031 Krémova zvérinova polévka s masovymi knedli¢ky 35,-
Divocak
400g ", Pelend kani Zebirka, jablkovy kren 115 -
250 g Ceonng) 'La% Peceny divocdk, kys. zeli, bramborovy knedlik 118,-
150 g N Smazeny kan&i rizek, domdci bramborovy saldt 130,-
200g Kanci kotlet pInény pravymi hriby 98,-
Danék
150 g Danci medailonky ve Spekovém kabdtku, 165 -
‘ posirovand hruska
200 g ~ Danci steak s hribkovou omdckou 250,-
200 g . \ f J | Danci steak s jalovcovo, pepfovou omdckou 250,-,
300 g s LU “Grilované danéi kotletky s Zebirky 270, -
s omac kou Cumberland
1509 Zvérinovd smés se zeleninou a hribky 110,-
150g Jemnd danci pastika s brusinkovym 95.-
prelivem a teplou bagetou
Jelen
Ry N
1509 Spikovand jeleni kyta na smetané i‘ . ‘i" / 128, -
s brusinkovym teréem ,houskovy knedtikiba -
150g Jeleni gulds (chleba nebo knedlik) 98-
Divoky krocan
4009 Peceny divoky krocan na slaniné 120,




A néco pro ty, co zvérinu neradi

100 g Smazeny syr 79,-
150 g Smazeny kureci rizek 87 -
150 g PInéna kureci kapsa (Sunka, syr) 107.,-
150 g Kureci kousky s hivou 110,-
100g Smazeny hermelin 79,-
250g Steak z kurecich prsicek 120,-
A sladka tecka

Zmrzlinovy pohdr s ovocem a Slehackou 50,-
1ks Palacinka s dzemem, ovocem, zmrzlinou

a 3lehac¢ kou 65,-
1ks Marlenka tmava nebo svétla 35,-
Pilohy
200g Bramborové lasagne 40,-
200 g Varené brambory 20,-
1ks Peceny brambor se smetanovym dresinkem 35,-
200 g St'ouchané brambory 35,-
150 g Hranolky 25,-
150 g Americké brambory 25,-
200g Knedlik bramborovy 25,-
160 g Knedlik houskovy 18,-
200 g Brambordcky 30.-
80g Tatarka 10,-
80¢g Keéup 10,-
1ks Chleba, pecivo 5,-

Prejeme Vdm dobrou chut’ a prijemny gastronomicky zazitek Il



